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Dziekujemy Panstwu za zakup naszego produktu. Przed pierwszym uzyciem prosimy doktadnie zapoznac sie z niniejsza
instrukcja obstugi.

Kopiowanie niniejszej instrukeji bez zgody producenta jest zabronione.
Zdjecia oraz rysunki maja charakter pogladowy i moga rézni¢ sie od zakupionego urzadzenia.

UWAGA: Instrukcje nalezy przechowywaé w bezpiecznym oraz dostepnym dla personelu miejscu. Producent zastrzega
sobie prawo do zmiany parametréw technicznych urzadzen bez zapowiedzi.
I. INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

* Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie moze spowodowaé powazne uszkodzenie urzadzenia lub zranienie
osob.
* Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu, do ktérego zostato zaprojektowane.
* Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidfowa obstuga i niewtfasciwym
uzytkowaniem urzadzenia.
Nieprzestrzeganie tej instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

* Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

* W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkodzeniu w inny sposéb, przed dalszym uzytkowaniem zawsze zle¢
przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

* Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie - moze to spowodowa¢ zagrozenie zycia.

e Zabrania sie dokonywania przerébek i napraw przez osoby nieupowaznione

* Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie uzytkowania.

* Nie nalezy zezwalaé¢ na uzytkowanie urzadzenia przez osoby niepetnoletnie, osoby uposledzone fizycznie lub umystowo
oraz uposledzone pod wzgledem zdolnosci ruchowej, a takze osoby nie posiadajace odpowiedniego doswiadczenia i
wiedzy dotyczacej wtasciwego uzytkowania urzadzenia. Wyzej wymienione osoby moga obstugiwa¢ urzadzenie jedynie
pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za bezpieczerstwo.

2. OPIS PRODUKTU
Nadziewarka do kietbas / urzadzenie do napetniania kietbasy posiada system przektadni zgbatych. Urzadzenie jest wyposazone

w naped z redukcja biegéw o dwéch predkosciach pracy, ktéry umozliwia uzytkownikowi tatwe zwolnienie popychacza w

celu szybkiego ponownego napetnienia. Jest to idealne urzadzenie dla producentéw kietbasy lub restauracji, ktére chca

przygotowywac wyborne nadzienia do kietbasy.

3. PARAMETRY TECHNICZNE

Model Pojemnosé¢ (1) Cylinder ($rednica) mm Ciezar (kg) Wymiary (mm)
721305 5 140x320 12 300x340x690
721307 7 140x460 13 300x340x830
721310 10 219x270 14 300x330x580

4. BUDOWA URZADZENIA
1. Urzadzenie jest wyposazone w system napetniania o dwodch predkosciach, szybki | tatwy w obstudze

2. Prosty demontaz cylindra i popychacza umozliwia tatwe napetnianie i czyszczenie urzadzenia.
3. Kazde urzadzenie posiada 4 rézne koncowki lejkowe. ( Urzadzenie do nadziewania kietbasy z konstrukcja wykonang w
catosci ze stali nierdzewnej posiada 4 rézne koncéwki lejkowe S/S (koncéwki o srednicy 16/22/32/38 mm w standardzie).

4.Urzadzenie posiada fozyska i system przektadni z hartowanej stali, dzieki czemu moze wytrzymac¢ duzy nacisk .

5. Wszystkie elementy urzadzenia, ktére wchodza w bezposredni kontakt z produktami spozywczymi spetniaja standardy
higieny SGS.
6. Urzadzenie jest dostepne w 3 rozmiarach / pojemnosciach: 5L,7L,10L
4.1. ELEMENTY URZADZENIA:

P

1. Koncéwka
2. Nakretka w ksztalcie koniczyny (nakretka mocujaca)

3. Cylinder

4. Popychacz

5. Zebatka/ pret gwintowany

6. Podstawa

7. Korbka reczna



Podczas montazu urzadzenia nalezy zwroci¢ uwage, aby nie zatozy<¢ cylindra w pozycji odwrotnej

Widok z przodu Widok z tytu Wido z boku

5. OBSLtUGA | CZYSZCZENIE URZADZENIA

Niewtasciwa obstuga urz1dzenia moze spowodowa¢ jego uszkodzenie. Ze wzgledéw bezpieczenistwa nalezy
koniecznie przeczyta¢ doktadnie niniejsza Instrukcje obstugi przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia.

5.1. OBSLUGA

Przed rozpoczeciem uzytkowania nowego urzadzenia nalezy je doktadnie wyczysci¢ ze wzgledéw higienicznych. Umy¢
wszystkie elementy urzadzenia, ktére maja bezposredni kontakt z produktami spozywczymi, takie jak: cylinder, korcowki
lejkowe, popychacz, itp. Wyczysci¢ urzadzenie za pomocg szczoteczki / szmatki i odpowiedniego detergentu zatwierdzonego
do uzytku dla urzadzen wykorzystywanych do przetwérstwa miesa.

Obstuge i demontaz urzadzenia nalezy przeprowadza¢ zgodnie z podang nizej procedura:

I. Najpierw natozy¢ reczna korbke na system przektadni duzej predkosci i obréci¢ ja w kierunku zgodnym z kierunkiem
obrotu wskazéwek zegara, aby unie$¢ popychacz. Nastepnie zdja¢ cylinder i popychacz do czyszczenia.

2. Po zakonczeniu czyszczenia zatozy¢ popychacz w poprzedniej pozycji i upewnic sig, ze jest dobrze zamocowany . Natozy¢
koncéwke lejkowa na otwoér wylotowy nadzienia kietbasy i zablokowaé ja za pomoca nakretki mocujacej , nastepnie
napetni¢ migsem umieszczony w odpowiednim miejscu cylinder, a potem zatozy¢ ostonke na koncéwke lejkowa.

3. Ostatni krok: zatozy¢ korbke na system przektadni niskiej predkosci i obréci¢ ja w kierunku obrotu wskazéwek zegara, aby
opusci¢ popychacz, wtedy mieso zostanie przepchniete z koncéwki lejkowej do ostonki. Zawiaza¢ kietbase

4. Po zakonczeniu produkgji kietbasy za pomoca goracej wody usunaé¢ mozliwie jak najwiecej pozostatosci migsa. Wyczyscic¢
urzadzenie za pomoca szczoteczki / szmatki i odpowiedniego detergentu zatwierdzonego do uzytku dla urzadzen
wykorzystywanych do przetwérstwa miesa.

Uwaga: Czyszczenie ma na celu rozpuszczenie i usuniecie tluszczu, oleju I biatka, ktére moga by¢ pozywka dla
bakterii. Nastepnie ponownie sptuka¢ elementy urzadzenia ciepta woda, aby usuna¢ pozostatosci detergentu do
czyszczenia, tluszcze, oleje i biatka. Pozostawic urzadzenie do wyschniecia. Przed ponownym montazem urzadzenia
upewnic sie, ze wszystkie jego elementy sa suche.



Pionowe urzadzenia do napetniania kietbasy o dwéch predkosciach pracy

6. KONSERWAC]A | PRZECHOWYWANIE URZADZENIA

6.1. Konserwacja:

I. Doktadne zastosowanie si¢ do Instrukcji obstugi urzadzenia moze znacznie wydiuzy¢ okres jego eksploatacji bez
koniecznosci serwisowania kietbasiarki.

2.Zaleca sie smarowanie olejem smarowym dopuszczonym do uzytku w urzadzeniach majacych kontakt z zywnoscia
zebatek i systemu przektadni urzadzenia co sze$¢ miesiecy lub w zaleznosci od czestotliwosci uzytkowania urzadzenia.

3. Zaleca sie wymiane uszczelki co sze$¢ miesiecy lub w zaleznosci od czestotliwosci uzytkowania urzadzenia.

4. Po zakonczeniu czyszczenia, przed ponownym ztozeniem urzadzenia nalezy upewni¢ sig, ze wszystkie jego elementy s3

suche.
Rozwiazywanie problemoéw:
Podczas przygotowywania kietbas uzytkownik moze zetkna¢ sie z nastepujacymi sytuacjami:

I.Jezeli temperatura otoczenia w miejscu, w ktérym pracuje urzadzenie jest nizsza niz |5 stopni Celsjusza, uszczelka
moze zesztywnieé¢. W takim przypadku NIE NALEZY uzytkowaé urzadzenia. Nalezy zdja¢ uszczelke z popychacza i
zanurzy¢ j3 w goracej wodzie, aby zmiekfa, a nastepnie natozy¢ uszczelke na popychacz, nasmarowac olejem smarowym
dopuszczonym do uzytku w urzadzeniach majacych kontakt z zywnoscia. Wtedy mozna bez przeszkod uzytkowac
kietbasiarke.

Nalezy sprawdzi¢ przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia:

2. Zmielone migso nie wydostaje sie z korncéwki lejkowej do ostonki, pomimo duzego nacisku na popychacz. W takim
przypadku NIE NALEZY kontynuowa¢ nacisku na popychacz. Nalezy sprawdzi¢ czy otwér wylotowy lub koncéwka
lejkowa nie zostaty zablokowane migsem i jesli tak sie stato oczysci¢ otwor i kornicéwke lejkowa, usuwajac blokade.

Przed rozpoczeciem pracy nalezy oceni¢ czy wielkos¢ kawatkéw mielonego migsa jest odpowiednia do wybranej koncéwki
lejkowej do napetniania kietbasy. Jezeli koricéwka lejkowa jest zbyt mata w stosunku do kawatkéw miegsa, bedzie sie blokowata.

6.2. Przechowywanie

Urzadzenie nalezy przechowywac¢ w czystym i suchym miejscu. Nie nalezy wystawiac urzadzenia na dziatanie deszczu lub
wilgoci.Producent zastrzega sobie prawo wprowadzania zmian parametréw technicznych urzadzenia bez wczesniejszego
powiadomienia.

7. GWARANCJA

Sprzedawca odpowiada z tytutu rekojmi badz gwarancji.

Uszkodzenia wynikajace z powstania osadéw wapnia w urzadzeniu , nie podlegaja naprawie gwarancyjne;.

Wymianie gwarancyjnej nie podlegaja takie elementy jak: zaréwki, elementy gumowe, elementy grzewcze zniszczone
kamieniem kottowym, sruby oraz elementy ulegajace naturalnemu zuzyciu np.; uszczelki gumowe oraz wszelkiego rodzaju
elementy uszkodzone mechanicznie. Takze wszelkie uszkodzone podzespoty wskutek niewtasciwego uzytkowania.

Utrata gwarancji nastepuje automatycznie w wyniku zerwania plomby gwarancyjnej lub samodzielnej naprawy.
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