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1 CHARAKTERYSTYKA

1.1 Zastosowanie

Grille rolkowe przeznaczone sg do opiekania kietbasek lub paréwek gtéwnie do Hot Dogdw.
Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach gastronomicznych, barach, restauracjach, barach typu

Fast Food itp.

1.2

Charakterystyka techniczna

GRILLE ROLKOWE ELEKTRYCZNE

DANE TECHNICZNE MODELE

Rolki nierdzewne, polerowane |GR1A06N | GR1AO8N | GR1A10N | GR2A08N | GR2A10N | GR2A14N | GR2A16N
Rolki teflonowane GR1A06T | GR1IA08T | GR1A10T | GR2A08T | GR2A10T | GR2A14T | GR2A16T
Dtugo$¢ rolek [mm] 440

llos¢ stref grzewczych 1

llos¢ rolek 6 8 10 4+4 | 4+6 6+8 8+8
Dtugos¢ obudowy [mm] 532

Dtugos$¢ catkowita * [mm] 545

Szerokos¢ obudowy [mm] 262 344 426 344 426 590 672
Szerokos¢ catkowita ** [mm] 285 367 449 367 449 613 695
Wysokos$¢ [mm] 182

Moc znamionowa [kKW] 0,9 1,2 15 | 12 | 15 2,1 2,4

Temperatura [°C]

regulowana 50 + 250 °C

Stopien ochrony IP P22
Zabezpieczenie przed pradem Klasa |
DANE PRZYLACZENIA

Zasilanie ~ 230V ; 50Hz

Przytgcze elektryczne

Przewdd zasilajgcy 3G1,5 mm? z wtyczkg 2P+Z 16A L=2,5mb

* Dilugos¢ z wystajgcymi otworami wentylacyjnym
** Dlugos¢ z wystajgcymi pokrettami

1.3 Ogoélny opis

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.
- Rolki wykonane ze stali nierdzewnej polerowanej lub pokryte teflonem.
- Mechanizm napedowy umieszczony w obudowie napedza rolki za posrednictwem fancucha.

- Grzatki rurkowe umieszczone w rolkach. Temperatura nastawiana regulatorem umieszczonym na

panelu sterowania

- Taca ociekowa umozliwia zbieranie wytopionego ttuszczu

2 INSTRUKCJA MONTAZU

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji grilla ptytowego powinno posiadac¢:

e odpowiednig instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng

e skuteczng wentylacje
e dobre oswietlenie

2.1 Ustawienie

UstawiC urzadzenie na twardym, niepalnym podtozu. W przypadku gdy urzadzenie ma by¢ ustawione w
poblizu Scian, przegrdd, mebli kuchennych, elementéw dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z
materiatéw niepalnych albo pokryte odpowiednim niepalnym, materiatem izolacyjnym. Zaleca si¢

zachowac¢ minimalny odstep od scian co najmniej 50 mm. Ponadto nalezy zwréci¢ uwage na
przestrzeganie przepisow dotyczgcych ochrony przeciwpozarowej.




2.2 Przytaczenie do instalacji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowigzujacych przepiséw:

o Normy, przepisy, zarzgdzenia budowlane i przeciwpozarowe.

o Przepisy bezpieczehstwa i higieny pracy.

e Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczace instalacji i urzgdzen elektrycznych.

Instalator powinien:

e Posiada¢ Swiadectwo Kwalifikacji.

e Zapoznac¢ sie z informacjami na tabliczce znamionowej. Informacje poréwna¢ z warunkami
zasilania elektrycznego.

e Sprawdzi¢ skutecznosc¢ dziatania wszystkich elementow funkcjonowania urzadzenia.
Zapozna¢ uzytkownika z obstugg urzadzenia.

2.2.1 Wentylacja

1) Pomieszczenie powinno by¢ dobrze wentylowane aby uzupetnia¢ usuwane powietrze

2) Zaleca sie ustawic¢ urzgdzenie pod okapem wyciggu co zapewni szybkie odprowadzenie oparéw

3) Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowaé palnych
ptynéw i rozpuszczalnikéw.

4) Okresowo sprawdzaé wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.

2.2.2 Przytaczenie do instalacji elektrycznej

A Instalacja elektryczna, do ktérej ma by¢ podtagczone urzadzenie powinna
by¢ wyposazona w srodki odigczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

A Uruchomienie grilli rolkowych moze nastgpié po potwierdzeniu skutecznosci ochrony
przeciwporazeniowej wynikami pomiaréw.

Grille rolkowe standardowo wyposazone sg w przewdd przytgczeniowy o diugosci 2,5 mb zakohczony
wtyczka. Dane przewodu zasilajgcego, wtyczki oraz przytgcza dla kazdego grilla podano w pkt.1.2
-,DANE PRZYLACZENIA”.

W celu przytgczenia nalezy:

1) Sprawdzi¢ zgodnos¢ parametréw instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowej
urzadzenia.

2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.

3) Dokona¢ pomiaru ochrony przeciwporazeniowe;.

4) Dokonac przytgczenia przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego
W pomieszczeniu.

3 INSTRUKCJA OBStUGI

3.1 Przygotowanie grilla rolkowego do pracy

1) Sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzadzenia, usungé folie ochronng oraz
elementy opakowania ze wszystkich elementéw obudowy.

2) Obudowe i rolki umy¢ cieptg wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn uzywajgc wilgotnej szmatki,
nastepnie wytrze¢ do sucha czystg Sciereczkg aby srodek ochronny natozony fabrycznie zostat
usuniety.

3) Zapoznac¢ sie z DTR urzadzenia w szczegolnosci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.

3.2 Prébny rozruch

1) Wigczy¢ urzadzenie zgodnie z p.3.3 b), ¢).
2) NastawiC pokrettem regulatora temperature rolek i sprawdzi¢ czy ukfad grzewczy zatgczyt sie.
3) Woygrzac rolki przez okoto 30 minut w celu wypalenia pozostatosci warstwy srodka ochronnego.
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3.3 Czynnosci podczas pracy

a) Przeznaczone do podgrzania paréwki lub kietbaski utozy¢ w przestrzeni miedzy rolkami.

b) Zatgczy¢ naped rolek ustawiajac tgcznik klawiszowy (rys.1, poz.5i rys. 2, poz.5, 8) w potozenie ,I”.
Przycisk tgcznika powinien podswietlic sie kolorem zielonym.

c) Pokrettem regulatora temperatury (rys.1, poz.6irys.2, poz.6, 9) ustawi¢ zgdang temperature.
Powinna zapali¢ sie zielona lampka obok pokretta sygnalizujgca zatgczenie grzatek elektrycznych.

d) W trakcie pracy regulator cyklicznie zatgcza i wytgcza grzafki elektryczne utrzymujgc w ten sposob
nastawiong temperature. Zielona lampka zapala sie i gasnie trakcie pracy urzgdzenia

e) Nie ustawiac zbyt wysokiej temperatury i nie zmniejsza¢ jej w trakcie podgrzewania w celu unikniecia
kurczenia sie paréwek i tworzeniu sie na nich charakterystycznych pofatdowan.

&

Zaleca sie uzywac¢ wysokiej jakosci paréowki przeznaczone do obrébki termicznej na
grillach rolkowych. Zapobiegnie to przywieraniu paréwek do rolek i odrywaniu sie
kawatkow.

A Przy nastawie maksymalnej uktad grzewczy grzeje bez przerwy. Nie nalezy zbyt diugo
pracowac na takiej nastawie. Praca przy maksymalnej nastawie zmniejsza trwatosé rolek
pokrytych teflonem.

3.4 Czynnosci po zakonczeniu pracy

a) Wytagczy¢ urzgdzenie. Ustawi¢ pokretto regulatora (rys.1, poz.6 i rys.2, poz.6, 9)
w potozeniu ,0”. Zielona lampka obok pokretta powinna zgasngé. Lacznik klawiszowy (rys.1,
poz.5irys. 2, poz.5, 8) ustawi¢ w potozenie ,,0”. Podswietlenie przycisku powinno zgasnggé.

b) Odtgczy¢ grilla rolkowego od zasilania elektrycznego w pomieszczeniu.

c) Odczekaé az urzgdzenie wystygnie, wyjac tace ociekowg oprozni¢ jg z zanieczyszczeh, catosc
umy¢ cieptg wodg z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.

& Przed rozpoczeciem mycia nalezy odigczy¢ od grilla zasilanie elektryczne i poczekaé¢ az
rolki i cate urzadzenie wystygnie.

4 WSKAZANIA BEZPIECZANSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujgcy powinien zapozna¢ sie z zasadami:

bezpiecznej eksploatacji urzgdzen elektrycznych,

pracy w zapleczu kuchennym,

prawidtowej eksploatacji grilla rolkowego na podstawie niniejszej instrukcji obstugi,
udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Szczegdlnie wazne jest, aby:

1) Przed montazem urzadzenia nalezy zdjg¢ opakowanie usung¢ folie ochronng i upewni¢ sie, czy
urzadzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie watpliwoéci nie uzytkowaé go i zwrdci¢ sie do
specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien znajdowac sie w zasiegu dzieci, poniewaz stanowi
potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.).

2) Instalowac urzadzenie zgodnie z DTR.

3) Nie dopuszczaé do instalacji, wykonywania napraw, regulacji i obstugi oséb do tego nieuprawnionych
oraz nieprzeszkolonych.

4) Nie wykonywac zadnych przerdobek niezgodnych z dokumentacjg grilla.

5) Zwracac uwage na dzieci w czasie uzytkowania grilla, gdyz nie znajg one zasad jego obstugi.
Szczegolnie gorgce rolki a takze obudowa moze by¢ przyczyng poparzenia.

6) Nie zostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

7) Uwazaé aby elektryczne przewody przytgczeniowe nie dotykaty goracych czesci grilla.

8) Nie dopuszczac do zanieczyszczenia rolek. Zabrudzone rolki oczyscic i wysuszy¢ zaraz po
wystudzeniu.



9) Nie uderza¢ w pokretia.

10) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytgczy¢ urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢ wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistow.

11) Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozic¢
bezpieczenstwu urzgdzenia i uzytkownikow.

12) Stosowac urzgdzenie wytgcznie do celéw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne zastosowania
sg nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

13) Podczas obstugi zachowaé ostroznos¢ i nie dotyka¢ czesci, z ktérymi kontakt moze spowodowaé
poparzenie.

14) Pamietac¢ o okresowym wylewaniu wytopionego ttuszczu z tacy ociekowej.

15) Zapewni¢ odpowiednig wydajnos¢ urzadzen wentylacyjnych do odprowadzania oparow.

16) W razie skaleczenia, poparzenia lub porazenia prgdem elektrycznym, niezwtocznie udzieli¢ pierwszej
pomocy.

A Zabrania sie mycia i polewania urzagdzenia za pomoca strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem.

5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

A Przed rozpoczeciem czyszczenia, konserwacji i napraw nalezy odtaczyé¢ zasilanie
elektryczne i poczekaé az rolki i cale urzadzenie wystygnie.

5.1 Konserwacja biezaca

Konserwacja biezgca polega na utrzymywaniu w czys$ci grilla oraz jego otoczenia.

Rolki i czesci ze stali nierdzewnej nalezy my¢ miekkg szmatka. Nie uzywac srodkow sciernych
mogacych rysowac powierzchnie. Nie mozna stosowacé wetny stalowej oraz nalezy unikac stycznosci
elementdéw ze stali nierdzewnej ze zwykta stalg, gdyz moze to spowodowac powstawanie korozji.
Dtuzsze dziatanie soli kuchennej oraz jej roztwordw, przypraw takich jak musztarda, esencja octowa,
przyprawy w kostce moze prowadzi¢ takze do korozji. Przy znacznym zabrudzeniu zaleca sie
stosowanie ggbek z tworzywa sztucznego. Nie nalezy uzywac innych narzedzi niz drewniane lub z
tworzywa sztucznego. Uzycie narzedzi z innego materiatu (np. metalowych) doprowadzi do zarysowania
i uszkodzenia powierzchni.

Trwato$¢ powloki rolek pokrytych teflonowej zalezy od wysokosci nastawionej temperatury. Rolki nalezy
wiec odpowiednio rozgrzaé, a nastepnie ustabilizowaé temperature. Zaleca sie rozprowadzenie na
powtoce cienkiej warstwy oleju do smazenia w chwile po oczyszczeniu i osuszeniu. Powtoka
zapobiegajgca przywieraniu potraw ulega stopniowemu zuzyciu, zaleznie od sposobu uzytkowania. Nie
nalezy czy$cic jej za pomocg proszku, szorstkich lub gruboziarnistych zmywakéw. Moze to doprowadzi¢
do zdarcia i uszkodzenia powtoki teflonowej zapobiegajgcej przywieraniu

Do czyszczenia mozna uzy¢ ggbki z lekkim detergentem, nastepnie przeciera¢ ggbka lub Scierkg
nasgczong cieptg woda i wytrzeé do sucha $cierka.

A Nie wolno uzywaé srodkéw do czyszczenia srebra, wybielaczy oraz srodkéw
zawierajacych zwiazki chloru i sole.

A Przed uzyciem, srodkéw do czyszczenia powlok teflonowych i stali nierdzewnej nalezy
upewnic sie, ze pracownicy przeczytali i zrozumieli tres¢ etykiet i przepiséw bhp. Nalezy
przestrzega¢ wskazowek bezpieczenstwa zawartych na etykiecie produktu.



5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnosciami konserwacyjnymi, do uzytkowania grilla nalezy jego okresowa kontrola.
Po okresie gwarancji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.

5.2.1 Instrukcja napinania tancucha uktadu napedowego

Okresowo nalezy kontrolowac stan napiecia ftancucha uktadu napedowego. Objawem poluzowania
tancucha jest brak obrotu rolek mimo zatgczonego napedu.

a) Odtgczyé urzadzenie od sieci elektrycznej,
b) Odkrecic¢ od dotu 3 wkrety mocujace ostone boczna,
c) Zdjac ostone boczng, w tym celu nalezy jg przesung¢ do dotu,

d) Poluzowac¢ 2 nakretki blokujgce napinacz.
e) Docisngé rolke napinacza do tancucha.

f) Zablokowac napinacz dokrecajac 2 nakretki.
g) Zatozy¢ ostone.

h) Dokrecic¢ 3 wkrety.

W przypadku grilli dwustrefowych powtérzy¢ czynnosci dla drugiego zespotu napedowego znajdujacego
sie po przeciwnej stronie urzgdzenia.



5.3 Naprawy i remonty

Producent grilli ptytowych t ODZKIE ZAKLADY METALOWE "LOZAMET", poprzez swojg stuzbe
serwisowg zapewnia naprawy i przeglady u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w siedzibie
producenta. Wszystkie czynnosci regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez

uprawnionego specjaliste.

/N

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewlasciwe lub niezgodne z zaleceniami

podanymi w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych w wyniku niewlasciwego uzytkowania,
braku konserwacji oraz powstalych w wyniku dokonywania napraw przez osoby

nieupowaznione.

5.4

Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY

PRZYCZYNA

SPOSOB USUNIECIA

Po zatgczeniu grilla tgcznikami
klawiszowymi nie wigcza sie naped rolek,
zielony przycisk nie podswietla sie.

Nie mozna zatgczy¢ uktadu grzewczego
pokrettem regulatora

Brak zasilania

Sprawdzi¢ czy jest napiecie w
instalacji elektrycznej oraz czy grill
jest podigczony do instalacji
elektrycznej. Jesli grill nadal nie
daje sie wigczy¢ nalezy zgtosi¢ go
do naprawy.

Po ustawieniu temperatury pokrettem
regulatora nie zatagcza sie uktad grzewczy

Uszkodzenie
regulatora

Nalezy wymieni¢ uszkodzony
regulator

Czes¢ rolek nie nagrzewa sie

Uszkodzenie

Wymieni¢ uszkodzone grzatki

grzatek
Rolki lub ich czes¢ nie obraca, obracajg Poluzowany Napig¢ tancuch. Wykonac
sie nierdbwnomiernie, zacinajg sie. tancuch czynnosci wg p.5.2.1

6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE | DODATKOWE

Standardowo grill rolkowy wyposazony jest w:

- Tace ociekowg

- Przewdd zasilajgcy z wtyczkg

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowg
- Karte gwarancyjng




7 WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

Nazwa czesci Nr rysunku / normy
Wyltgcznik klawiszowy S6053AL ARCOLECTRIC
Regulator energii 50.57021.010 EGO
Kondensator 0,12 uF 500VAC MABAO053120KGL ICEL
Ceramiczna listwa zaciskowa ZPA3-2,5/A SIMET
Lampka sygnalizacyjna zielona CO27500NAH

Silnik SW/230V z przektadnig RAP:100 82529435 CROUZET

Grzatka rurkowa 300W/230V 47539002 typ: 5390/2
tanhcuch potagczony (naped 4 rolek) RS05B-1 60P TSUBAKI
tancuch potaczony (naped 6 rolek) RS05B-1 78P TSUBAKI
tanhcuch potgczony (naped 8 rolek) RS05B-1 98P TSUBAKI
tanhcuch potagczony (naped 10 rolek) RS05B-1 118P TSUBAKI

8 RYSUNKI | SCHEMATY

RYSUNEK 1 - Widok grilli z jedng strefg grzejna

RYSUNEK 2 - Widok grilli zdwiema strefami grzejnymi

SCHEMATY ELEKTRYCZNE - Sch.1, Sch.2, Sch.3, Sch.4, Sch.5, Sch.6, Sch.7

Opis symboli na schematach:

Q1, Q2 — wytgcznik klawiszowy

B1, B2 — regulator energii

C1, C2 — kondensator

X1, X2 — ceramiczna listwa zaciskowa
H1, H2 — lampka sygnalizacyjna zielona
M1, M2 — silnik z przektadnig

E1...E8 — grzatka rurkowa
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RYSUNEK 1 - Widok grilli rolkowych z jedng strefa grzejna

RYSUNEK 2 - Widok grilli rolkowych z dwiema strefami grzejnymi

0.

Obudowa

Otwory wentylacyjne

Rolki

Taca ociekowa

Wylgcznik gtdwny, zatgczenie napedu rolek lub pierwszej strefy rolek
Regulator temperatury rolek lub pierwszej strefy rolek.

Lampka sygnalizacyjna grzania rolek lub pierwszej strefy rolek
Wylgcznik gtdwny — zatgczenie napedu drugiej strefy rolek

Regulator temperatury drugiej strefy rolek

Lampka sygnalizacyjna grzania drugiej strefy rolek
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Sch.4. GR2A08N ; GR2A08T
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WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE oraz
polskg Ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.




