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1 CHARAKTERYSTYKA

1.1

Zastosowanie

Kuchnie przeznaczone sg do przyrzgdzania produktéw spozywczych wymagajgcych gotowania, oraz
smazenia. Przeznaczone sg do eksploatacji w zaktadach zbiorowego zywienia.

1.2 Charakterystyka techniczna

TABLICA 1

KUCHNIE ELEKTRYCZNE - PLYTY OKRAGLE

TYPY, MODELE | LEH200 | LEH400
DANE TECHNICZNE
Szerokosé mm 400 700
Gtebokoé¢ mm 650 650
Wysokos$¢ do plyty gérne; mm 270/300 270/300
Wysokos$¢ do ptyty goérnej z podstawg | mm 900 900
llo$¢ ptytek do gotowania szt. 2 4
Wymiary plytek do gotowania mm 2220 2220
Moc ptytek grzewczych W 2x2600 4x2600
Moc znamionowa kw 52 10,4
Stopien ochrony IP IP32
Zabezpieczenie przed pradem Klasa |
PODSTAWY KUCHNI
Podstawa otwarta z pétka P LUT040.5 LUTO070.5
Szafka otwarta S LUOO040.5 LUOO070.5

o LUF040.5 - drzwi prawe
Szafka z drzwiami SD LUFO41.5 - drzwi lewe LUFO070.5
DANE PRZYLACZENIA
Zasilanie 3N ~ 400V ; 50Hz
Przylacze elektryczne Przewdd zasilajgcy 5G1,5 mm? | Przewdd zasilajgcy 5G2,5 mm?
z wtyczka 3P+N+PE 16A z wtyczka 3P+N+PE 32A
Wymagane zabezpieczenie 13 A 25A
TABLICA 2
KUCHNIE ELEKTRYCZNE - PLYTY KWADRATOWE

TYPY, MODELE | LEH210 | LEH410
DANE TECHNICZNE
Szerokosé mm 400 700
Gtebokos¢ mm 650 650
Wysokos$¢ do ptyty gornej mm 270/ 300 270/ 300
Wysokos$¢ do ptyty gérnej z podstawg | mm 900 900
llos¢ ptytek do gotowania szt. 2 4
Wymiary plytek do gotowania mm kw. 220 x 220 kw. 220 x 220
Moc ptytek grzewczych W 2x2400 4x2400
Moc znamionowa kW 4,8 9,6
Stopien ochrony IP P32
Zabezpieczenie przed prgdem Klasa |
PODSTAWY KUCHNI
Podstawa otwarta z pétka P LUT040.5 LUTO070.5
Szafka otwarta S LUO040.5 LUOO070.5

o LUFO040.5 - drzwi prawe

Szafka z drzwiami SD LUFO415 - drzwi lewe LUF070.5

DANE PRZYLACZENIA

Zasilanie

3N ~ 400V ; 50Hz

Przytgcze elektryczne

Przewdd zasilajgcy 5G1,5 mm?2
z wtyczka 3P+N+PE 16A

Przewdd zasilajgcy 5G2,5 mm?2
z wtyczka 3P+N+PE 32A

Wymagane zabezpieczenie

13A

25A




1.2 Ogoélny opis kuchni

e Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

e Gorna plyta kuchni tloczona ze stali kwasoodpornej. Posiada dookota obrzeze zapobiegajgce
wylewaniu sie na zewnagtrz kuchni przelewajacej sie zawartosci naczynia. W gérnej ptycie osadzono
ptytki do gotowania ktérych pola grzejne wykonane sg z wysokojakosciowego zeliwa szarego
powleczonego lakierem termoodpornym.

o Uktad grzewczy ptyty do gotowania umozliwia szesciostopniowg regulacje mocy grzewczej.
Ptyta posiada wbudowany ogranicznik wytgczajgcy automatycznie cze$¢ mocy grzewczej w
przypadku uzycia niewtasciwego naczynia lub pracy ptytki bez ustawionego na niej naczynia.
Zapobiega to przegrzaniu ptytki do gotowania.

2 INSTRUKCJA MONTAZU

A Instalowanie mogg wykonywac wytacznie osoby do tego upowaznione i przeszkolone w
zakresie obstugi urzadzen gazowych i elektrycznych.

A Urzadzenia ustawi¢ pod okapem, aby catkowicie usungé¢ pare i wszystkie produkty spalania.

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji kuchni powinno posiada¢:
e odpowiednig instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng

e skuteczng wentylacje

o osSwietlenie

2.1 Ustawienie kuchni

Kuchnie mozna eksploatowac jako urzgdzenie wolnostojgce lub ustawione w blok z innymi urzgdzeniami
linii gastronomicznej o module 650.

W przypadku gdy urzgdzenie ma by¢ ustawione w poblizu scian, przegréd, mebli kuchennych,
elementéw dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materiatdw niepalnych albo pokryte
odpowiednim niepalnym, materiatem izolacyjnym. Ponadto nalezy zwrdci¢ uwage na przestrzeganie
przepiséw dotyczgcych ochrony przeciwpozarowej.

Ustawi¢ kuchnie na twardym, niepalnym podtozu i wypoziomowac za pomocg regulowanych nog.

Kuchnie LEH200, LEH400, LEH210, LEH410 sg modutami gérnymi gastronomicznej linii 650. W
przypadku montazu ich na module dolnym linii 650 (podstawa otwarta z potka P, szafka otwarta S,
szafka z drzwiami SD, urzgdzenie przymocowac 4 Srubami M 5 x 20 wykorzystujgc otwory M5 w
nézkach, uprzednio wyjmujgc z nich zaslepki z tworzywa.

2.2 Przytaczenie do instalacji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowigzujacych przepiséw:

o Normy, przepisy, zarzgdzenia budowlane i przeciwpozarowe.

o Przepisy bezpieczehstwa i higieny pracy.

o Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczace instalacji i urzadzen elektrycznych.

e Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczgce wentylaciji.

Instalator powinien:

e Posiada¢ Swiadectwo Kwalifikacii.

e Zapoznac sie z informacjami na tabliczce znamionowej. Informacje poréwnaé z warunkami
zasilania elektrycznego.

e Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania wszystkich elementdéw funkcjonowania urzadzenia.

e Zapoznac¢ uzytkownika z obstugg urzgdzenia.



2.2.1 Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane aby uzupetnia¢ usuwane powietrze

2) Zaleca sie ustawi¢ urzgdzenie pod okapem wyciggu co zapewni szybkie odprowadzenie oparéw

3) Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowaé palnych
ptynéw i rozpuszczalnikéw.

4) Okresowo sprawdzac wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.

2.2.2 Przylaczenie do instalacji elektrycznej

A Instalacja elektryczna, do ktérej ma by¢é podtagczone urzadzenie powinna
by¢ wyposazona w srodki odigczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

A Uruchomienie kuchni moze nastgpi¢ po potwierdzeniu skutecznosci ochrony
przeciwporazeniowej wynikami pomiaréw.

Kuchnie standardowo wyposazone sg w przewod przytgczeniowy o dtugoséci 2,5 mb zakonczony
wtyczka. Dane przewodu zasilajgcego, wtyczki oraz przytgcza dla kazdej kuchni podano w tablicach
1,2 ,DANE PRZYLACZENIA”.

W celu przytgczenia nalezy:

1) Sprawdzi¢ zgodnos¢ parametréw instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowej
urzadzenia.

2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.

3) Dokona¢ pomiaru ochrony przeciwporazeniowej.

4) Dokonac przytgczenia przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego
W pomieszczeniu.

Kuchnie mozna takze podigczy¢é bezposrednio do instalacji elektrycznej pomieszczenia.
Przewdd zasilajgcy nalezy doprowadzi¢ do listwy zaciskowej kuchni od nasciennego wytgcznika
odcinajgcego zasilanie, ktéry powinien znajdowaé sie w pomieszczeniu.

W kuchniach LEH200, LEH400, LEH210, LEH410 listwa zaciskowa znajduje pod panelem sterowania.
Nalezy w takim przypadku dokonaé odtgczenia standardowego przewodu przytgczeniowego a nastepnie
podfgczenia przewodu o potrzebnej dtugosci do odpowiednich zaciskow listwy przytgczeniowej wg
schematu elektrycznego. Przewdd poprowadzi¢ od nasciennego wytgcznika odcinajgcego zasilanie,
przez dtawice w obudowie (rys.1, 2, poz. B) do listwy zaciskowej (Lz) pod panelem sterowania kuchni.
W celu zdjecia panela nalezy:

- odkreci¢ 4 wkrety mocujgce panel sterowania (rys.1, 2, poz.6)

- wyciggna¢ panel sterowania. Przy wycigganiu zachowac ostroznosc¢, aby nie uszkodzi¢ znajdujgcego
sie na nim osprzetu elektrycznego

Po przytaczeniu przewodu zasilajgcego zamontowac panel sterowania.

Przewdd zasilajgcy powinien posiada¢ zyty o przekroju wtasciwym dla odpowiedniej kuchni, podanym w
tablicach 1, 2 ,DANE PRZYLACZENIA” oraz powinien by¢ w powtoce olejoodpornej i mie¢ wiasciwosci
nie gorsze niz przewody (245 IEC57) - HO7RN-F.

2.2.3 Przylaczenie do systemu ekwipotencjalnego

Zacisk do przytgczenia zewnetrznych zyt wyrdwnawczych oznaczony jest symbolem Vi znajduje sie
na dolnej czesci obudowy kuchni. Przed podtgczeniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ prawidtowos¢
wykonania i skutecznos$¢ dziatania potgczen wyréwnawczych zgodnie z PN-IEC-60364-4-41.

3 INSTRUKCJA OBStLUGI

A Przed uruchomieniem kuchni usungé¢ folie ochronng oraz inne elementy opakowania z
elementéw kuchni i piekarnika. Przed uruchomieniem piekarnika upewni¢ sie, czy jest on
gotowy do uzytkowania. W komorze piekarnika nie zostawia¢ torebek, papieru, kartonu itp.
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3.1 Przygotowanie do pracy

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy:

- Sprawdzi¢ zgodnosc¢ danych na tabliczce znamionowej z warunkami zasilania elektrycznego.

- Umy¢ obudowe oraz piekarnik cieptg wodg z detergentem celem usuniecia srodkéw konserwujgcych.
- Zapoznac sie z DTR urzadzenia w szczegodlnosci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.

3.2 Prébny rozruch

Nastawic¢ pokretta regulatoréw mocy ptyt do gotowania na pozycje ,3”. Wygrzac¢ ptytki do gotowania bez
garnka przez okoto 3 do 5 minut. Jest to konieczne aby lakier ochronny pokrywajacy ptytki ulegt
utwardzeniu.

Jesli kuchnia uruchamiana jest po raz pierwszy lub po dtuzszym okresie przestoju zaleca sie aby ptytki
do gotowania wygrza¢ bez garnka przez okoto 30 minut przy nastawionych pokrettach regulatoréw
mocy grzejnej na pozycje ,,1”. Ma to na celu usuniecie wilgoci.

3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Wlaczenie ptytek do gotowania

a) Ustawi¢ naczynia (garnki) z przygotowywanym produktem na ptytkach do gotowania
(rys.1, 2, poz. 1).

b) Ustawi¢ pokretto regulatora mocy grzejnej odpowiedniej ptytki do gotowania (rys.1, 2, poz.3), na
wybrang pozycje od ,1” do ,6”. Powinna zapali¢ sie zielona lampka (rys. 1, 2, poz.4) sygnalizujgca
wigczenie ogrzewania odpowiedniej ptytki.

3.3.2 Czynnosci podczas przygotowywania produktow na pitytach do gotowania

1) Moc grzewcza plytki do gotowania jest dozowana zgodnie z danym nastawieniem pokretta
regulatora mocy grzewczej.

Ptytka okragta Ptytka kwadrat
Polozenie @ 220 220 x 220 _
moc 2600W moc 2400W Zalecane zastosowanie
pokretta
Zatgczona Zatgczona
moc [W] moc [W]
0 0 0 Ptytka wytgczona
1 240 248 Podtrzymywanie ciepta
2 334 368 Podgrzewanie matych ilo$ci
3 450 552 Podgrzewanie duzych ilosci
4 1300 1104 Srednie temperatury gotowania
5 1750 1656 Wysokie temperatury gotowania
6 2600 2400 Poczatek gotowania 10+15 minut

2) Mozna ustawia¢ dwa garnki na jednej ptytce, mozna przestawia¢ garnki z jednej ptytki na druga.

3) Kontrolowac prace ptytek do gotowana, nie dopuszczajgc do wykipienia potraw i zalania ptytek. Nie
nalezy ktas¢ mokrych garnkéw i pokrywek na ptytkach.

4) Nie dopuszczac do ogrzewania ptytek bez ustawionych na nich garnkow.

5) Przed zdjeciem garnka z ptytki nalezy wytgczy¢ zasilanie ustawiajgc pokretto regulatora na
pozycje ,0”.

6) Nie stawiac na ptytce garnkéw i innych naczyn z wsadem o masie wiekszej niz ok.22 kg.

7) Nie uderza¢ garnkami w plyty do gotowania. Nie upuszcza¢ garnkéw na kuchnie.

3.3.7 Czynnosci po zakonczeniu pracy

Po zakonczonej pracy:

- Wylaczy¢ plytki do gotowania ustawiajgc pokretta regulatoréw mocy grzejnej w potozenie ,0”.
- Odtgczy¢ kuchnie od zasilania elektrycznego w pomieszczeniu.

- Umy¢ kuchnie wodg z dodatkiem detergentu, uzywajgc miekkiej szmatki.



3.4 Uwaagi eksploatacyjne

1. Plytki do gotowania wyposazone sg w ograniczniki mocy grzewczej wytgczajgce czes¢ energii,
zabezpieczajgc w ten sposéb ptytke przed przegrzaniem. Dziata w przypadku zbyt matego odbioru
ciepta z powierzchni ptytki spowodowanego zastosowaniem niewtasciwego garnka lub innego
naczynia (rondla , patelni) oraz grzaniem ptytek bez garnkéw.

2. Ogranicznik samoczynnie ponownie zatgczy petng moc po schtodzeniu ptytki i jej ponownym
zatgczeniu lub po postawieniu wtasciwego garnka i zapewnieniu wtasciwego odbioru ciepfa.

3.4.1 Naczynia do gotowania i smazenia

Badania wykazaty, ze ksztatt i sSrednica dna naczynia ma decydujgce znaczenie dla uzyskania dobrego
efektu gotowania bez strat energii. Zaleca sie aby srednica garnka nie byta mniejsza od rozmiary ptytki
do gotowania. Do wszystkich rodzajow uzytkowania zalecamy naczynia o ptaskich dnach bez
jakichkolwiek deformacji .Naczynie moze mie¢ tylko nieznacznie wypukte dno, gdyz ciepto powodujgc
jego rozszerzenie wywotuje efekt przylegania do ptytki grzejnej. Wypukto$¢ dna garnka nigdy nie
powinna przekracza¢ nastepujgcej wielkosci

Srednica [mm] Wypuktosé dna [mm]
220 <0,8

Rodzaj dna naczynia jest bardzo wazny dla uzyskania dobrego kontaktu powierzchni dna z powierzchnig
ptytki. Naczynie nie moze by¢ zbyt wypukte, gdyz powietrze pomiedzy dnem i ptytkg staje sie zbyt
gorgce i ogranicznik temperatury wytgcza czes¢ energii, co powoduje przedtuzenie czasu podgrzewania.
Garnek nie moze byé¢ zbyt maty gdyz nastepuje wtedy strata energii .

Przypadek 1

Naczynie o prawidlowym rozmiarze. Dno nie jest zbyt cienkie.
Cale ciepto zostaje pochtoniete przez dno naczynia.

Idealne, szybkie i ekonomiczne gotowanie.

Tara’s "a‘e’a |

Przypadek 2

Naczynie jest zbyt mate, wystepuje strata energii.
Mozliwos¢ wykipienia produktu, spalenia lub przypalenia = -
na ptytce. Trudnos¢ oczyszczenia ptytek.

Przypadek 3
Naczynie jest zbyt duze. =
Dtugi czas podgrzewania, gdyz duza powierzchnia dna naczynia
wystaje poza ptytke.

Strata energii. T e ]|

Garnek prawidiowo Garnki nieprawidtowo dobrane
dobrany

_ X X xX

NALEZY STOSOWAC TYLKO NACZYNIA METALOWE
ZABRANIA SIE UZUWANIA INNYCH NACZYN NIZ METALOWE



4 WSKAZANIA BEZPIECZANSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujgcy powinien zapoznac sie z zasadami:

bezpiecznej eksploatacji urzgdzen gazowych,

pracy w zapleczu kuchennym,

prawidtowej eksploatacji kuchni na podstawie niniejszej instrukcji obstugi,
udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.

Szczegdlnie wazne jest, aby:

1) Przed montazem urzgdzenia:

— zdjg¢ opakowanie i upewni¢ sie, czy urzadzenie jest w nienaruszonym stanie. W razie
watpliwosci nie uzytkowaé go i zwroci¢ sie do specjalisty. Materiat opakowaniowy nie powinien
znajdowacé sie w zasiegu dzieci, gdyz stanowi potencjalne zagrozenie (torebki plastikowe, deski,
gwozdzie itp.)

— upewnic sie, czy dane znamionowe sg zgodne z parametrami zasilania elektrycznego.

2) Zainstalowanie urzgdzenia zgodnie z instrukcjg wytworcy powierzy¢ uprawnionemu specjaliscie.
3) Nie dopuszczaé do instalacji, wykonywania napraw i regulacji kuchni oséb do tego nieuprawnionych.
4) Nie wykonywac¢ zadnych przerobek niezgodnych z dokumentacjg kuchni.

5) Do uzytkowania kuchni dopuszczac¢ tylko osoby przeszkolone.

6) Zwracac uwage na dzieci w czasie uzytkowania kuchni, gdyz nie znajg one zasad ich obstugi.
Szczegolnie gorace ptytki do gotowania, komora piekarnika, ruszty, ustawione naczynia moga by¢
przyczyng poparzenia.

7) Nie zostawia¢ kuchni bez nadzoru podczas uzytkowania.

8) Uwaza¢ aby elektryczne przewody przytgczeniowe uzywanego w kuchni sprzetu nie dotykaty
goragcych czesci kuchni.

9) Uwazaé aby w czasie gotowania nie zala¢ ptytek do gotowania.

10) Nie dopuszcza¢ do zanieczyszczenia ptytek do gotowania. Zabrudzone oczysci¢ i wysuszyc¢
natychmiast po wystudzeniu.

11) Nie uderzac w pokretta.

12) W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytgczyé urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢ wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistéw.

13) Stosowac tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozi¢
bezpieczenstwu urzgdzenia i uzytkownikéw.

15) Stosowac urzgdzenie wytgcznie do celéw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne zastosowania
sg nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

16) Podczas obstugi zachowac ostroznosc i nie dotykaé czesci, z ktérymi kontakt moze spowodowac
poparzenie.

17) Zachowa¢ ostroznos¢ przy przenoszeniu naczyn z gorgcymi potrawami z gornej czesci roboczej
kuchni, aby nie ulec poparzeniu i nie dopusci¢ do zalewania palnikéw.

18) W razie poparzenia niezwtocznie udzieli¢ pierwszej pomocy.

19) Zapewni¢ odpowiednig wydajnos¢ urzgdzen wentylacyjnych do odprowadzania par i produktéw
spalania.

20) Nie zastania¢ otworéw ssawnych lub przeznaczonych do odprowadzania ciepta.

21) Prawidtowo czysci¢ powierzchnie, aby nie dopusci¢ do utleniania oraz uszkodzen chemicznych czy
mechanicznych.

22) Po zakonczeniu pracy wytgczy¢ urzadzenie.

A Zabrania sie mycia i polewania urzgdzenia za pomocg strumienia biezacej wody.
Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem.



5 INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

A Przed rozpoczeciem czyszczenia kuchni konserwacji i napraw nalezy odigczy¢ zasilanie
kuchni poczekaé az wystygnie.

5.1 Konserwacja biezaca

- Konserwacja biezgca polega na utrzymywaniu w czystosci kuchni oraz jej otoczenia, naczyn
i procesu gotowania potraw.

- Nalezy dba¢ o to, aby na powierzchni ptytek do gotowania nie pozostawaty przywarte resztki potraw.
- Plytki do gotowania czysci¢ wilgotng szmatka. Znacznie zanieczyszczone czysci¢ wilgotng szmatkag
z dodatkiem detergentu. Nalezy uwazac¢ aby przy zeskrobywaniu przywartych resztek potraw nie

uszkodzi¢ powierzchni ptytek.
Ptytki do gotowania po myciu utrzymywac¢ zawsze w stanie suchym. Po umyciu osuszy¢ ptytki przez
krotkie podgrzanie nastawiajgc pokretto regulatora mocy grzewczej na pozycje ,1”.
Od czasu do czasu powierzchnie ptytki powlec cienkg warstewkg oleju jadalnego.

- Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ gorgcg wodg z detergentem i wytrze¢ do sucha miekkg
szmatka.

- Nie zostawiac¢ dtuzszy czas octu, kawy, mleka, stonej wody, soku cytrynowego lub pomidorowego na
powierzchni.

- Srodek czyszczgcy nie moze zawieraé substancji zawierajgcych chlor.

- Nie uzywac¢ $rodkéw moggcych rysowac powierzchnie.

- Jezeli urzagdzenie nie jest uzytkowane przez czas dtuzszy, po umyciu i osuszeniu nalezy je wytrze¢
szmatkg nasycong olejem wazelinowym, tworzgc warstwe ochronng.

5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnos$ciami konserwacyjnymi, do uzytkowania kuchni i kuchenki nalezy okresowa
kontrola i regulacja. Po okresie gwarancji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przeglgdu technicznego
Serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent kuchni elektrycznych t ODZKIE ZAKEADY METALOWE ,LOZAMET", poprzez swojg stuzbe
serwisowg zapewnia naprawy u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w siedzibie producenta.
Wszystkie czynnos$ci regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez uprawnionego
specjaliste.

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewlasciwe lub niezgodne z zaleceniami podanymi
w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu. Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych
w wyniku niewtasciwego uzytkowania, braku konserwacji oraz powstatych w wyniku
dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione.

5.4 Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA
Po obréceniu pokretet regulatoréw mocy Brak zasilania. Sprawdzi¢ czy jest napiecie w instalacji
grzejnej na pozycje od ,1” do ,,6” nie Swiecg elektrycznej oraz czy urzadzenie jest
zielone lampki, nie mozna zatgczy¢ uktadu podtaczone do instalacji. Jesli urzadzenie
grzewczego ptytek do gotowania. nadal nie daje sie wigczy¢ nalezy zgtosi¢

je do naprawy.

Po obréceniu pokretet regulatoréw mocy Uszkodzenie plytki | Zgtosi¢ urzgdzenie do naprawy.
grzejnej na pozycje od ,1” do ,6” Swiecg sie do gotowania.

zielone lampki, nie mozna zatgczy¢ uktadu
grzewczego, ptytka do gotowania nie dziata.

Po obrdceniu pokretet regulatoréw mocy Zadziatat Brak odbioru ciepta - niewtasciwe

grzejnej w poz. od ,1” do ,6” Swiecg sie wbudowany uzytkowanie urzadzenia , zte naczynie lub
zielone lampki uktad grzewczy dziata ogranicznik mocy jego brak. Ustawi¢ na ogrzewanym
prawidtowo przez pewien czas a nastepnie grzewczej. obszarze wiasciwe naczynie.

widoczne jest zmniejszenie mocy grzewcze;. Jesli urzagdzenie nadal pracuje

Ptytka do gotowania ,stabo” grzeje. niewtasciwie zgtosic je do naprawy.




6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE | DODATKOWE

Standardowo kuchnia wyposazona jest w:
- Przewdd zasilajgcy z wtyczkg

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowg
- Karte gwarancyjng

7 WYKAZ CZESCI

Nazwa czesci

Nr rysunku, oznaczenie

Ptytka do gotowania okragta @220 mm 2600W/230V

EGO 12.22463.018

Ptytka do gotowania kwadrat 220 x 220 mm 2600W/240V

EGO 11.22454.233

tacznik krzywkowy mocy grzewczej

EGO 49.27215.746

Lampka sygnalizacyjna zielona

CO27500NAH

Ztgczka gwintowa 6-torowa

LZ-B4/6

Pokretto 0° - 0$ 6/4.6 mm

EH.A.10.05.01.00.0/0

Oznacznik pierscieniowy 0-6

EL.F.20.02.00.02.5/7

8 RYSUNKI | SCHEMATY

Rysunek 1 - Widok kuchni LEH200, LEH210
Rysunek 2 - Widok kuchni LEH400, LEH410

SCHEMATY ELEKTRYCZNE

Schemat 1- Kuchnia elektryczna LEH200, LEH210
Schemat 2- Kuchnia elektryczna LEH400, LEH410
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Schemat 2- Kuchnia elektryczna LEH400, LEH410
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WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE oraz
polskg Ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego
konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci sktadnikow niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.




