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1 CHARAKTERYSTYKA PATELNI

1.1

Zastosowanie

Patelnie elektryczne przeznaczone sg do przyrzgdzania produktow spozywczych wymagajgcych
smazenia, duszenia bgdz tez podgrzewania. Patelnie mozna uzywac takze do gotowania i
przyrzadzania produktow ptynnych i pétptynnych takich jak sosy, bigos, gotabki itp. Zawér spustowy oleju
umozliwia zlanie produktu lub zuzytego oleju oraz znacznie utatwia mycie zbiornika.
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Patelni nie nalezy uzywaé do smazenia w gtebokim tluszczu. Praca przy nastawionej
temperaturze powyzej 210+ 270°C moze spowodowaé samozapton ttuszczu lub oleju.

Temperatury powyzej 210+ 270°C przeznaczone sa wylacznie do smazenia i pieczenia
produktéw spozywczych bezposrednio potozonych na ptycie grzewczej, bez oleju.

Patelni nie nalezy uzytkowac jako frytkownicy.

1.2 Charakterystyka techniczna
PATELNIA ELEKTRYCZNA

TYPY, MODELE | LEP230.5
DANE TECHNICZNE
Dtugosé mm 400
Szerokosé mm 650
Wysokos¢ do ptyty goérnej mm 270/ 300
Pojemnos¢ robocza dm3 15
Powierzchnia ptyty m2 0,13
Wymiary zbiornika mm 305 x 510 x 120
Wymiary ptyty grzewczej mm 270 x 475
Temperatura ptyty grzewczej °C Regulowana w zakresie 50+270 °C
Moc znamionowa kw 11
Stopien ochrony IP IP32
Zabezpieczenie przed prgdem Klasa |
PODSTAWY PATELNI
Podstawa otwarta z pétka P LUT040.5
Szafka otwarta S LUO040.5

L LUF040.5 - drzwi prawe
Szafka z drzwiami SD LUF041.5 - drzwi lewe
DANE PRZYLACZENIA
Zasilanie 3N ~ 400V ; 50Hz
Przytgcze elektryczne Przewod zasilajgcy 5G 1,5 mm?
Przewdd zasilajgcy L=2,5mb z wtyczkg 3P+N+PE 16A
Wymagane zabezpieczenie 10A

1.3

0golny opis

Do wazniejszych zespotow urzgdzenia naleza:

Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej.

Zbiornik wykonany ze stali kwasoodpornej pod dnem ktorego znajduje sie trwale z nim potgczona
plyta miedziana zapewniajgca rownomierny rozktad temperatury na catej powierzchni grzewczej.
Ogranicznik temperatury zabezpieczajgcy przed nadmiernym wzrostem temperatury pyty
grzewczej w przypadku awarii regulatora temperatury.

Regulator temperatury zapewnia ptynng regulacje temperatury oleju.

Zawor spustowy stuzy do zlewania oleju ze zbiornika. Do zabezpieczenia przed zapchaniem rurki
prowadzgcej ze zbiornika do zaworu spustowego stuzy specjalny wyjmowany korek.



2 INSTRUKCJA MONTAZU

Pomieszczenie przeznaczone do eksploatacji patelni elektrycznych powinno posiada¢:
o odpowiednig instalacje elektryczng oraz skuteczng instalacje ochronng

e skuteczng wentylacje

e dobre oswietlenie

2.1 Ustawienie

Patelnie elektryczng mozna eksploatowac¢ jako urzgdzenie wolnostojgce lub ustawione w blok z innymi
urzgdzeniami linii gastronomicznej o module 650.

W przypadku gdy urzadzenie ma by¢ ustawione w poblizu scian, przegréd, mebli kuchennych,
elementéw dekoracyjnych itp. powinny by¢ one wykonane z materiatéw niepalnych albo pokryte
odpowiednim niepalnym, materiatem izolacyjnym. Ponadto nalezy zwrdci¢ uwage na przestrzeganie
przepiséw dotyczgcych ochrony przeciwpozarowej.

Ustawi¢ urzadzenie na twardym, niepalnym podiozu i wypoziomowaé za pomoca regulowanych ndg.

Patelnie elektryczne sg modutami gornymi gastronomicznej linii 650. W przypadku montazu ich na
module dolnym linii 650 (podstawa otwarta z pdtkg P, szafka otwarta S, szafka z drzwiami SD,
urzadzenie przymocowac 4 srubami M 5 x 20 wykorzystujgc otwory M5 w nézkach, uprzednio wyjmujgc
Z nich zaslepki z tworzywa.

A Nalezy pamieta¢, aby patelnie ustawic¢ na stole roboczym tak, aby zagwarantowana byta
mozliwos¢ odprowadzenia oleju ze zbiornika bez koniecznosci manewrowania urzadzeniem.

]
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2.2 Przylaczenie do instalaciji

Podczas instalowania urzadzenia nalezy przestrzega¢ nastepujacych obowigzujacych przepiséow:
o Normy, przepisy, zarzgdzenia budowlane i przeciwpozarowe.
o Przepisy bezpieczehstwa i higieny pracy.
o Normy, przepisy, zarzgdzenia dotyczgce instalacji i urzadzen elektrycznych.

Instalator powinien:
o Zapoznac¢ sie z informacjami umieszczonymi na tabliczce znamionowe;.
e Sprawdzi¢ skutecznos¢ dziatania wszystkich elementéw urzgdzenia.
e Zapoznac¢ uzytkownika z obstugg urzgdzenia.

2.2.1 Wentylacja

1) Pomieszczenie kuchenne powinno by¢ dobrze wentylowane aby uzupetnia¢ usuwane powietrze.

2) Zaleca sie ustawic¢ urzgdzenie pod okapem wyciggu co zapewni szybkie odprowadzenie opardow.

3) Regularnie czyscic filtry i przewody wentylacyjne. Do czyszczenia filtrow nie stosowaé palnych
ptynéw i rozpuszczalnikéw.

4) Okresowo sprawdzac wlot i wylot powietrza, czy nie sg uszkodzone oraz czy przeptyw nie jest
utrudniony.



2.2.2 Przytaczenie do instalacji elektrycznej

A Instalacja elektryczna, do ktérej ma by¢ podtaczone urzadzenie powinna
by¢ wyposazona w srodki odtaczania na wszystkich biegunach zgodnie z PN-EN 60335-1.

A Uruchomienie patelni elektrycznych moze nastgpi¢ po potwierdzeniu skutecznosci ochrony
przeciwporazeniowej wynikami pomiaréw.

Patelnie elektryczne standardowo wyposazone sg w przewdd przytgczeniowy o dtugosci 2,5 mb
zakonczony wtyczka. Dane przewodu zasilajgcego, wtyczki oraz przytgcza podano w pkt.1.2
,DANE PRZYLACZENIA”.

W celu przytgczenia nalezy:

1) Sprawdzi¢ zgodnos¢ parametrow instalacji elektrycznej z danymi z tabliczki znamionowe;j
urzadzenia.

2) Sprawdzi¢ stan osprzetu elektrycznego.

3) Dokonaé pomiaru ochrony przeciwporazeniowe;.

4) Dokonac przytagczenia przewodu zasilajgcego do odpowiedniego gniazda zainstalowanego
W pomieszczeniu.

Patelnie elektryczng mozna takze podtgczyC bezposrednio do instalacji elektrycznej pomieszczenia.
Przewdd zasilajgcy nalezy doprowadzi¢ do listwy zaciskowej patelni od nasciennego wytgcznika
odcinajgcego zasilanie, ktéry powinien znajdowaé sie w pomieszczeniu.

Nalezy w takim przypadku dokonac¢ odtgczenia standardowego przewodu przytgczeniowego a nastepnie
podtagczenia przewodu o potrzebnej dlugosci do odpowiednich zaciskéw listwy przytgczeniowej wg
schematu elektrycznego. Przewod poprowadzi¢ przez dtawice w obudowie (rys.2, 8) i przepusty (rys.2,
7, 12) do listwy zaciskowej (rys.2, 6)

Dostep do listwy zaciskowej mozliwy jest po zdjeciu panelu sterowania (rys.1, 9).
W celu zdjecia panelu sterowania nalezy:

1) Odkreci¢ 4 wkrety mocujgce panel sterowania (rys.1, 10).

2) Woyciggna¢ panel sterowniczy. Przy wycigganiu panelu zachowac¢ ostroznos¢ aby nie uszkodzié¢
znajdujgcego sie na nim osprzetu elektrycznego.

3) Po przytaczeniu przewodu zasilajgcego zatozy¢ panel sterowniczy postepujgc w odwrotnej kolejnosci

Przewdd zasilajgcy powinien posiadac zyty o przekroju podanym w pkt.1.2 ,DANE PRZYLACZENIA”
oraz powinien by¢ w powtoce olejoodpornej i mie¢ wtasciwosci nie gorsze niz przewody (245 IEC57) -
HO7RN-F.

2.2.3 Przylaczenie do systemu ekwipotencjalnego

Zacisk do przytgczenia zewnetrznych zyt wyrownawczych oznaczony jest symbolem 6 i znajduje sie
na tylnej czesci obudowy urzadzenia w poblizu przepustow doprowadzajgcych przewody zasilajgce
(rys.1). Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢ prawidtowo$¢ wykonania

i skutecznosc¢ dziatania potgczen wyréwnawczych zgodnie z PN-IEC-60364-4-41.

3 INSTRUKCJA OBStUGI

3.1 Przygotowanie patelni do pracy

1. Sprawdzi¢ dane na opakowaniu i tabliczce znamionowej urzadzenia, usung¢ folie ochronng oraz
elementy opakowania ze wszystkich elementéw obudowy.

2. Zapoznac¢ sie z DTR urzadzenia, w szczegolnos$ci z instrukcjg obstugi oraz wskazaniami BHP.

3. Umy¢ obudowe oraz zbiornik cieptg wodg z detergentem celem usuniecia srodkéw konserwujgcych.

4. Upewnic sie czy zawor spustowy jest zamkniety. Dzwignia zaworu (rys.1, poz.5) w prawym skrajnym
potozeniu.



3.2 Probny rozruch

- Wigczy¢ urzadzenie zgodnie z p.3.3.1.

- Nastawi¢ pokretto wytgcznika gtéwnego i regulatora temperatury (rys.1, poz.1) na pozycje
100 + 150°C i sprawdzi¢ czy w czasie grzania patelni regulator temperatury samoczynnie wytgcza i
zatgcza uktad grzewczy. Sygnalizuje to odpowiednio gasniecie i Swiecenie pomaranczowej lampki
(rys.1, poz.3).

- Wygrzac ptyte przez okoto 60 minut w celu wypalenia ewentualnych pozostatosci warstwy srodka
ochronnego.

3.3 Czynnosci podczas pracy

3.3.1 Wlaczenie ogrzewania ptyty qrzewczej

a) Pokretto wylgcznika gtéwnego i regulatora temperatury (rys.1, poz.1) obréci¢ w prawo. Powinna
zapali¢ sie zielona lampka (rys.1, poz.2) pod pokrettem sygnalizujgca wigczenie zasilania.

b) Obracajgc dalej w prawo pokretto wytgcznika gtéwnego i regulatora temperatury (rys.1, poz.1)
ustawi¢ wymagang temperature ptyty grzewczej. Powinna zapali¢ sie pomaranczowa lampka (rys.1,
poz.3) pod pokrettem sygnalizujgca wigczenie ogrzewania ptyty grzewczej. Po osiggnieciu
nastawionej temperatury pomaranczowa lampka powinna zgasng¢.

3.3.2. Czynnosci podczas przygotowywania potraw w patelni

a) Upewni¢ sie czy zawor spustowy jest zamkniety. DZzwignia zaworu (rys.1, poz.5) w prawym
skrajnym potozeniu.

b) Otwdr spustowy w dnie zbiornika patelni zatka¢ korkiem (rys.1, poz.11).

c) Ustawic¢ zgdang temperature. Powinna zapali¢ sie pomaranczowa lampka pod pokrettem
sygnalizujgca wtgczenie ogrzewania ptyty grzewczej. Wstepnie rozgrzaé patelnie bez wsadu do
momentu osiggniecia nastawionej temperatury. Zaleca sie ustawic¢ regulator na temperature w
granicach 160 + 200°C co daje na ptycie grzewczej patelni temperature wystarczajgcg do smazenia.

d) Patelnie nalezy rozgrzewaé do momentu zgasniecia pomarahczowej lampki (rys.1, poz.9). Zaleca
sie odczekac jeszcze 15 minut po zgasnieciu lampki. Wyzej opisana czynnos¢ konieczna jest do
ustabilizowania oraz wyrownania sie temperatur na ptycie. Jesli zaczniemy smazy¢ przed
ustabilizowaniem sie temperatur spowodujemy przypalenie sie produktow.

e) Na tak rozgrzang ptyte naktadamy ttuszcz, a po jego rozgrzaniu ktadziemy produkt przeznaczony do
smazenia. Produkty uktadac na strefie grzejnej za otworem spustowym (rys.1, poz.11). Panel
grzejny (rys.3, poz.5) obejmuje ptyte grzewczg za otworem spustowym patelni. W strefie tej
temperatury odpowiadajg nastawie regulatora temperatury. Poza tg strefg temperatura ptyty
grzewczej jest nizsza.

f) W trakcie smazenia przektada¢ produkty na ptycie grzewczej aby unikng¢ przypalenia.

W przypadku smazenia kotletéw po 5 minutach kotlet powinien by¢ jednostronnie dostatecznie
usmazony. Odwracamy go na druga strone i w sumie po 10 minutach kotlet zdejmujemy z ptyty
dostatecznie usmazony. Nastepnie mozemy utozy¢ nowg porcje dodajac tyle ttuszczu, aby kotlety
zanurzone byty do potowy. W trakcie smazenia lub pieczenia po stwierdzeniu, ze ttuszcz jest zbyt
goracy lub za chiodny nalezy pokrettem termoregulatora tak dobra¢ temperature, aby proces
przebiegat prawidtowo.

Regulator temperatury podczas smazenia bedzie cyklicznie zatgczat i wytgczat grzatki, co
sygnalizowane jest przez zapalanie i gasniecie pomaranczowej lampki (rys.1, poz.3) utrzymujgc w
ten sposob nastawiong temperature.

g) W przypadku przygotowywania potraw w duzej ilosci oleju lub produktéw ptynnych i potptynnych
np. sosow nalezy zwroci¢ uwage aby nie napetni¢ zbiornika powyzej poziomu 30 mm od gorne;j
krawedzi zbiornika

A Nigdy nie nalezy zostawia¢ patelni podczas pracy bez nadzoru.

A Gdy olej zacznie intensywnie dymié, nalezy natychmiast zmniejszy¢ ustawionag
temperature



3.3.3 Zlewanie ze zbiornika

W celu odprowadzenia ptynnej zawartosci ze zbiornika patelni nalezy:

Wytaczy¢ patelnie. Pokretto regulatora temperatury i wytacznika gtdwnego ustawi¢ na poz. ,0”.
Odczekac¢ az urzgdzenie ostygnie.

Wiozy¢ rure odprowadzajgca (rys.1, poz.6) do otworu spustowego zaworu (rys.1, poz.5) i przekreci¢
ja w dot przeciwnie do kierunku ruchu wskazowek zegara do jej catkowitego zabezpieczenia.
Postawi¢ pod rure odprowadzajgcg pojemnik.

Wyijaé korek (rys.1, poz.11) z otworu w dnie zbiornika.

Przesung¢ dzwignie zaworu ((rys.1, poz.5) w lewo, w celu otwarcia zaworu.

Odczekac az ptynna zawartos¢ zbiornika patelni sptynie do pojemnika.

Po zakonczeniu zlewania nalezy zamkng¢ zawor przesuwajgc dzwignie zaworu (rys.1, poz.5)
W prawo.

Wyciggnac rure odprowadzajgcg przekrecajgc jg uprzednio w kierunku zgodnym do ruchu
wskazéwek zegara.
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A Przy zlewaniu zawartosci zbiornika nalezy zachowac¢ szczegélng ostroznos¢ aby nie
narazi¢ sie na poparzenie.

3.4 Czynnosci po zakonczeniu pracy

a) Wytagczy¢ urzadzenie. Ustawi¢ pokretto wytgcznika gtéwnego i regulatora temperatury
(rys.1, poz.1) w potozeniu ,0”. Zielona lampka pod pokrettem powinna zgasngg.

b) Odtgczy¢ patelnie od zasilania elektrycznego w pomieszczeniu.

c) Odczekaé do ostygniecia ptyty grzewcze;.

d) Zla¢ ptynng zawartosc zbiornia zgodnie z p. 3.3.3

e) Catos¢ umyc¢ w cieptej wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczynh nastepnie ptyte grzewcza
wysuszyC i pokry¢ cienkg warstwa oleju jadalnego.

A Przed rozpoczeciem mycia nalezy odigczy¢ zasilanie elektryczne i poczekaé az plyta
grzewcza i cate urzadzenie wystygnie.

3.5 Uwagi eksploatacyjne

1) Aby zapobiec przypalaniu i przywieraniu produktow do ptyty, nalezy usuwac resztki panierki ktére
oddzielajg sie od smazonych produktéow i opadajg na dno misy. Po zauwazeniu, ze resztki panierki
zaczynajg przywierac¢ do ptyty, nalezy zlac olej i wyczysScic ptyte patelni. Zlany olej mozna uzyc¢
ponownie ale bez osadu ktéry pozostat na dnie naczynia.

Nalezy zwrdci¢ na to uwage szczegdlnie przy smazeniu migs otoczonych tylko maka.
W tym przypadku przypalenia mogg wystgpi¢ juz przy drugim, trzecim wsadzie.

2) Niedopuszczalne jest pozostawienie po smazeniu patelni z olejem i resztkami panierki,
ktéra opadta na dno na nastepny dzien. Spowoduje to przypalenia smazonych produktow.

3) Pieczone miesa i ryby powinny by¢ dobrze rozmrozone.

Zle rozmrozone produkty majg tendencje do przypalania sie.

4) Przy przyrzadzaniu mies wczesniej usmazonych i podlanych wodg (duszonych) oraz przy
odgrzewaniu duzych mas np. bigosu, nalezy zwréci¢ uwage na to aby czesto miesza¢ wsad
i stopniowo nastawia¢ wymagana temperature.

4 WSKAZANIA BEZPIECZENSTWA | HIGIENY PRACY

Przed przystgpieniem do pracy obstugujgcy powinien zapoznac sie z zasadami:
e bezpiecznej eksploatacji urzadzen elektrycznych,

e pracy w zapleczu kuchennym,

o prawidtowej eksploatacji patelni na podstawie niniejszej instrukcji obstugi,

e udzielania pierwszej pomocy w nagtych wypadkach.
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14.

15.

Przed montazem urzgdzenia zdjg¢ opakowanie, usungc folie ochronng i upewni¢ sie, czy urzadzenie
jest w nienaruszonym stanie. W razie watpliwosci nie uzytkowaé go i zwrdcic sie do specjalisty.
Materiat opakowaniowy nie powinien znajdowac sie w zasiegu dzieci, poniewaz stanowi potencjalne
zagrozenie (torebki plastikowe, deski, gwozdzie itp.)

Instalowac¢ urzadzenie zgodnie z DTR.

Nie dopuszcza¢ do instalacji, wykonywania napraw, regulacji i obstugi oséb do tego nieuprawnionych
oraz nieprzeszkolonych.

Nie wykonywaé¢ zadnych przerobek niezgodnych z dokumentacjg urzgdzenia.

Zwraca¢ uwage na dzieci w czasie pracy urzadzenia, gdyz nie znajg one zasad jego obstugi.

Nie zostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

Uwazac¢ aby elektryczne przewody przytaczeniowe nie dotykaty gorgcych czesci.

Nie uderzac¢ w pokretta.

W przypadku stwierdzenia uszkodzenia lub nieprawidtowej pracy, wytgczy¢ urzadzenie. Wszelkie
naprawy powinny by¢ wykonywane w autoryzowanej stacji serwisowej przez uprawnionych
specjalistow.

. Stosowaé tylko oryginalne czesci zamienne. Nieprzestrzeganie powyzszego moze zagrozi¢

bezpieczenstwu urzgdzenia i uzytkownikow.

Stosowac¢ urzadzenie wytgcznie do celdw, do jakich je zaprojektowano. Wszelkie inne zastosowania
sg nieodpowiednie i nalezy je traktowac jako niebezpieczne.

Podczas obstugi zachowaé ostroznos¢ i nie dotyka¢ czeéci, z ktéorymi kontakt moze spowodowac
poparzenie.

Zapewni¢ odpowiednig wydajnos¢ urzgdzen wentylacyjnych do odprowadzania oparow.

W razie skaleczenia, poparzenia lub porazenia pragdem elektrycznym, niezwtocznie udzieli¢ pierwszej
pomocy.

Nie otwieraé¢ zaworu spustowego podczas pracy ani wtedy gdy urzadzenie i ptynna zawartosé
w zbiorniku sg gorace.

Zabrania sie mycia i polewania urzagdzenia za pomoca strumienia biezacej wody.

Nieprzestrzeganie tej zasady grozi uszkodzeniem urzadzenia i porazeniem pradem.

5

Bezwzglednie zabrania sie zalewania rozgrzanego zbiornika zimng woda, gdy dno
zbiornika jest rozgrzane lub wypetnione goragcym produktem (olejem).

INSTRUKCJA KONSERWACJI, KONSERWACJA | NAPRAWY

A Przed rozpoczeciem czyszczenia, konserwacji i napraw nalezy odigczyé¢ zasilanie

elektryczne i poczekaé az ptyta grzewcza i cale urzadzenie wystygnie.

5.1 Konserwacja biezaca

Konserwacja biezgca polega na utrzymywaniu w czys$ci patelni oraz jego otoczenia.

Nalezy dbac o to, aby na powierzchni ptyty grzewczej nie pozostawaty przywarte resztki smazonych
potraw. Zweglone resztki potraw w czasie smazenia mogg przypalaé pozywienie, absorbujg tluszcz i
powodujg nadmierne dymienie.

Nalezy uwazac aby przy zeskrobywaniu resztek potraw nie uszkodzi¢ powierzchni ptyty grzewczej.
Mise patelni i ptyte grzewczg nalezy umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem srodkéw zmywajgcych
ttuszcze, nastepnie wytrzec i osuszyc¢ przez lekkie jej podgrzanie. Aby zapobiec powstawaniu
ewentualnej korozji powierzchnie ptyty powlec cienka warstwg oleju jadalnego.

Przy znacznym zanieczyszczeniu ptyty grzewczej zaleca sie stosowanie ggbek z tworzywa
sztucznego w szczegdlnym przypadku mozna uzyé sproszkowany pumeks lub drobnoziarnisty papier
Scierny zwracajgc szczegolng uwage aby po zakonczeniu czyszczenia dokfadnie usungc resztki
materiatu Sciernego z powierzchni ptyty.

Powierzchnie ze stali nierdzewnej my¢ gorgcg wodg z detergentem i wytrze¢ do sucha miekkg
szmatka. Nie uzywac srodkow mogacych rysowac powierzchnie. Nie mozna stosowac takze wetny
stalowej oraz nalezy unikac stycznos$ci elementéw ze stali nierdzewnej ze zwykta stalg gdyz moze to
spowodowac powstawanie korozji.

Dtuzsze dziatanie soli kuchennej oraz jej roztworow, przypraw takich jak musztarda, esencja octowa,
przyprawy w kostce moze prowadzi¢ takze do korozji.

Nie wolno uzywac¢ $rodkéw do czyszczenia srebra, wybielaczy oraz srodkéw zawierajgcych chlor.



5.2 Konserwacja okresowa

Poza biezgcymi czynnosciami konserwacyjnymi, do uzytkowania patelni nalezy jej okresowa kontrola.
Po okresie gwaranciji raz na rok nalezy zleci¢ dokonanie przegladu technicznego serwisowi.

5.3 Naprawy i remonty

Producent patelni elektrycznych tODZKIE ZAKLADY METALOWE "LOZAMET", poprzez swojg stuzbe
serwisowg zapewnia naprawy u odbiorcy oraz przeprowadza naprawy w siedzibie producenta.
Wszystkie czynno$ci regulacyjne i naprawcze powinny by¢ wykonywane przez uprawnionego
specjaliste.

A Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za niewlasciwe lub niezgodne z zaleceniami
podanymi w niniejszej dokumentacji uzytkowanie wyrobu. Gwarancja nie obejmuje
uszkodzen powstatych w wyniku niewlasciwego uzytkowania, braku konserwacji oraz
powstatych w wyniku dokonywania napraw przez osoby nieupowaznione.

5.4 Wykaz typowych uszkodzen i zalecane sposoby naprawy

OBJAWY PRZYCZYNA SPOSOB USUNIECIA
Po obréceniu pokretta wigcznika Brak zasilania Sprawdzi¢ czy jest napiecie w
gtébwnego i regulatora temperatury na instalacji elektrycznej oraz czy
wybrang temperature nie $wieci zielona patelnia jest podtgczona do
ani pomaranczowa lampka, nie mozna instalacji. Je$li patelnia nadal nie
zatgczyC uktadu grzewczego. daje sie wigczy¢ nalezy zgtosi¢ jg

do naprawy.

Po ustawieniu pokretta wigcznika Uszkodzenie Zgtosi¢ urzgdzenie do naprawy.
gtbwnego i regulatora temperatury w grzatek Wymienié¢ uszkodzony element.
potozenie inne niz ,0” zapala si¢ elektrycznych

pomaranczowa lampka oznaczajgca
prace grzatek ale ptyta grzewcza nie
nagrzewa sie.

Po ustawieniu pokretta wtgcznika Uszkodzenie Zgtosi¢ urzgdzenie do naprawy.
gtéwnego i regulatora temperatury w regulatora Wymieni¢ uszkodzony element.
potozenie inne niz ,,0” $wieci zielona a temperatury
nie swieci pomaranczowa lampka, nie
mozna zatgczy¢ uktadu grzewczego.

6 WYPOSAZENIE STANDARDOWE

Standardowo patelnie uniwersalne wyposazone sg w:

- Przewdd zasilajgcy z wtyczkg

- Korek

- Rurke spustowg - wylewke

- Dokumentacje Techniczno-Ruchowa
- Karte gwarancyjng



7 WYKAZ CZESCI ZAMIENNYCH

Nazwa czesci Nr rysunku Rys. Poz.
Panel grzatki (bez grzatki) LEP230.10.04.00.00.2 4 5
Grzatka 3500W, 400V LEP230.10.05.00.00.2 4 5
Lampka sygnalizacyjna zielona LO27500NAH 4 2
Lampka sygnalizacyjna pomarariczowa LO27500NAF 4 3
Rezystor 120KQ/1W - -
Listwa zaciskowa LzB4/6 4 6
Wiacznik zintegrowany z regulatorem temperatury 50-320°C EGO 55.13669.030 4 1
Regulator temperatury 320°C (w funkcji ogranicznika temp.) EGO 55.17062.140 4 4
Pokretto 180° - 0$ @6/4.6 mm EH.A.10.05.01.00.0/180 1 1
Oznacznik pierscieniowy 50 - 270°C EH.N.40.10.00.01.5/7 1 1
Korek REP230.10.00.01.5 1 11
Zawor spustowy — kulowy %" 430159 PEL 1 5
Rura spustowa @ 22 (34”) 498579 PEL 1 6
Stopka M10 ET.A.70.00.00.02.0/7 1 7
Wktadka stopki ET.A.70.00.00.03.0/7 1 8

8 RYSUNKI | SCHEMATY

Rysunek 1 - Ogélny widok patelni elektrycznej LEP230.5

Rysunek 2 - Widok elementéw sterowania i ukltadu grzewczego

Rysunek 3 - Schemat elektryczny patelni LEP230.5
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JIE

100

Zbiornik z ptytg grzewczg

650

LD

- Wyprowadzenie przewodu instalacji elektrycznej
- Listwa przylagczeniowa przewodu zasilajgcego (pod panelem sterowniczym)

G4mw

- Przytacze przewodu ekwipotencjalnego

=

Pokretto wigcznika i regulatora temperatury (wtgcznik i regulator temperatury zintegrowane
na jednej osi)

Lampka sygnalizacyjna zielona (sygnalizacja zasilania)

Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa (sygnalizacja pracy ukfadu grzewczego)
Zawor spustowy

Dzwignia zaworu spustowego

Rurka spustowa - wylewka

Regulowana stopka

Wktadka stopki (zaslepka otworu M5)

. Panel sterowania

10. Wkrety mocujgce panel sterowania

11. Korek

©CoNoOAr®ON

Rysunek 1 - Ogélny widok patelni elektrycznej LEP230.5
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czujniki regulatorow
temperatury

B - Wyprowadzenie przewodu zasilajgcego instalacji elektrycznej

Wigcznik i regulator temperatury zintegrowane na jednej osi
Lampka sygnalizacyjna zielona

Lampka sygnalizacyjna pomaranczowa

Regulator temperatury w funkcji ogranicznika temperatury nastawa ,max”
Panel grzejny 3500W 400V

Listwa przytgczeniowa

Uchwyt przewodu zasilajgcego

Dtawnica izolacyjna

. Wkrety mocujgce panel sterowniczy

10. Panel sterowniczy

11. Przewdd zasilajgcy

CoNoA~MWNE

Rysunek 2 - Widok elementéw sterowania i uktadu grzewczego



E1
POMARANCZOWA
1 2 1 2
H2 120 kOhm/1w
R1
B1|, B2,
NRY Y
2 2

OI; Pi P6 H1{1
5

ZIELONA

X1 (X1 X1 [X1

L1 ) L2 N | PE 1 4

Zacisk PE  Panel

Opis symboli na schemacie:

E1 — grzatka 3500W/400V

B1 — regulator temperatury 320°C zintegrowany z tgcznikiem S1
B2 — regulator temperatury w funkcji ogranicznika 320°C

H1 — lampka sygnalizacyjna zielona

H2 — lampka sygnalizacyjna pomaranczowa

R1 - rezystor 120KQ/1W

X1 — listwa zaciskowa

Rysunek 3 - Schemat elektryczny patelni LEP230.5
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WYCOFANIE Z EKSPLOATACJI

To urzagdzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywg Europejskg 2002/96/WE oraz
polskg Ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym
i elektronicznym symbolem przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten, po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany fgcznie z innymi odpadami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do oddania go prowadzgcym zbieranie zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodliwych dla zdrowia
ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynikajgcych z obecnosci skladnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego skfadowania i przetwarzania takiego sprzetu.




